
炭火地鶏・旬三昧

話楽酒楽 鶏・ワイン＆焼酎・砥部焼・炭火にこだわった鶏肉居酒屋
「話で楽しむ、酒を飲んで楽しむ」がモットーの話楽酒楽は、鶏・ワイン＆焼酎・砥部焼・炭にこだわった鶏肉居酒屋です
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店舗案内

金曜日、祝前日以外で 19 時までに
忘年会＆飲み放題コースのご予約を
頂いたお客様は、
特別に3時間ご利用いただけます !
時間を気にせずゆっくりと飲みたい
なら話楽酒楽の忘年会をぜひ !!

住　所 東京都港区虎ノ門 1-1-18
 　　　　　ニュー虎ノ門ビルB1
 TEL：03-5501-2971

休　日 土・日・祝日

アクセス 地下鉄銀座線虎ノ門駅 9出口 スグ
 地下鉄日比谷線霞ケ関駅 12出口 徒歩 4分
 地下鉄千代田線霞ケ関駅C2出口 徒歩 4分

http://www.gpi-group.co.jp/waraku/

12月・１月限定！

炭火焼き料理ラストオーダー 2：00
ドリンクラストオーダー 3：30（　 　　　　　　　）

毎金曜日
17：00～翌朝4：00

まで営業いたしております。

2 0 1 1 - 2 0 1 2 話楽酒楽の

ゆく年、くる年
忘年会・新年会

■ 先付け
■ 採りたて野菜のコブサラダ
■ クリームチーズ西京漬け
■ 千葉県富津竹岡直送江戸前鮮魚の刺身盛合せ
■ 串焼き　ねぎま・つくね
■ 鶏のお出汁のふるっふる熱々茶碗蒸し
■ 季節野菜の天ぷら
■ 話楽名物黄金鶏スープの鶏鍋
　  （つくね・鶏肉・キノコ・白菜・マロニー・豆腐・葱）

■ 雑炊

■ 先付け
■ クリームチーズ西京漬け
■ 採りたて野菜のサラダ焙煎胡麻ドレッシング
■ 千葉県富津竹岡より直送！
　 鮮魚のカルパッチョ大葉と赤めのソース
■ 鶏もも粕漬け炭火焼き季節の野菜を添えて
■ 鶏と旬の野菜の天ぷら
■ ピリ辛味噌コラーゲンモツ鍋
　  （豚モツ・鶏モツ・キャベツ・ニラ・キノコ・もやし）

■ 雑炊（卵とチーズでマッタリと〆ます）

2011 年 忘年会

ボリュームコース

3,500円

2011 年 忘年会

モツ鍋コース

2,480円

2011 年 忘年会

2,980円

ボたっぷり
10品

■ 先付け
■ クリームチーズの西京漬け
■ 採れたて野菜のコブサラダ
■ ウズラ玉子入りデミグラつくね
■ 鶏もも炭火焼き盛合せ（塩焼き、タレ焼き、粕漬け焼き）
■ 鶏唐揚げ柚子胡椒ソースと愛媛県産じゃこてん
■ 話楽名物黄金鶏スープの鶏鍋
　  （つくね・鶏肉・キノコ・白菜・マロニー・豆腐・葱）

■ 雑炊

鶏鍋コース

11月・1月特典
10名様以上でのご宴会

飲み放題付きコースご予約で

幹事様分お料理代金無料
でご案内 !!

飲み放題　2時間 1,500 円



「話で楽しむ、酒を飲んで楽しむ」がモットーの話楽酒楽は、鶏・ワイン＆焼酎・砥部焼・炭にこだわった鶏肉居酒屋です

ランチ ディナー ドリンク 宴会 メニュー

炭火地鶏・旬三昧

話楽酒楽
鶏・ワイン＆焼酎・砥部焼・炭火にこだわった鶏肉居酒屋

・・ランチ・・ ・・お飲物・・

・・ディナー・・

さっぱり ! せせりポン酢･･･････････････････････････････････580円
砂肝のオーブン焼きエスカルゴ風 ･･････････････････････････600円
鶏とキノコと茄子のピザ･･･････ ･･････････････････････････････1,200円
トマトとモッツァレラのかぷれーぜ ････････････････････････600円
あとひき味噌きゅうり ･･ 380円 おしんこ盛り合わせ ･･････480円
クリームチーズ西京漬け 530円 エイヒレ ････････････････480円
茶豆 ･･････････････････ 420円 ポテトフライ ････････････480円
子持ちししゃも ････････ 450円
岩手県産「北の卵」のふんわり厚焼き玉子 ･･････････････････････ 540円
本日の富津竹岡直送鮮魚の焼き魚 ････････････････････････600円～

・・・おすすめの一品・・・

・・・焼き鳥と豚 炭火串焼き・・・

トマトサラダ ･･････････ 400円 話楽サラダ ･･････････････600円
蕎麦サラダクリーミー仕立て ･･････････････････････････････690円

・・・サラダ・・・

鶏の唐揚げ ････････････ 750円 鶏と季節野菜の治部煮　 ･･500円
「北の卵」と鶏出汁のトロトロ茶碗蒸し ･････････････････････450円

・・・鶏料理・・・

梅酒・カクテル

にごり梅酒 ････････････ 600円 丸ごと凍らせ梅酒 ････････600円
黒糖梅酒 ･･････････････ 600円 緑茶梅酒 ････････････････600円
百年梅酒 ･･････････････ 600円 その他 ････････････････600円～

・・・梅酒・・・

カシスソーダ ･･････････ 550円 カシスオレンジ ･･････････580円
カシスグレープフルーツ･･･ 580円 ディタソーダ ････････････550円
ディタオレンジ ････････ 580円 ディタグレープフルーツ ･･580円
生搾りカシスオレンジ ･･ 650円 生搾りカシスグレープフルーツ ･･･650円

・・・カクテル・・・

ビール

スーパードライ (中瓶 )･･ 520円 スーパードライ生 ････････550円
アサヒ黒生 ････････････ 600円 ホッピー白OR黒＆焼酎セット ･･ 各 500円
サントリープレミアムモルツ (瓶 )･･････････････････････････650円

日本酒

純米吟醸　話楽酒楽杜氏自ら育てた「特別栽培米」一本〆100％のコクとキレが特徴
　一合 180ml   700円 ／ 720ml    2,600円 ／ 1800ml   5,300円  
伏見・松竹梅　辛口豪快（熱燗・二合） ･･･････････････････････680円
特別吟醸・黒帯一合 ･･････････････････････････････････････780円
純米吟醸・風よ人よ水よ ･････････････････････････････ 一合  890円
吟醸・吉野川　極上（新潟県）･･････････････････････････ 一合  990円
純米・じょっぱり（青森県）････････････････････････････ 一合  800円

ウイスキー・サワー

ハイボール ････････････ 500円 ウイスキーロック ････････500円
・・・ウイスキー・・・

生搾りオレンジサワー ･･ 580円 ざく切りキウィフルーツサワー･･･580円
生搾りレモンサワー ････ 580円 生搾りグレープフルーツサワー･･･580円
梅干サワー ････････････ 480円 梅酒サワー ･･････････････470円
ウーロンハイ ･･････････ 470円 玉露割り ････････････････470円
カルピスサワー ････････ 500円 シークワーサーサワー ････520円

・・・サワー・・・

ソフトドリンク

オレンジジュース ･･････ 420円 グレープフルーツジュース････420円
カルピスソーダ or ウォーター ･････････････････････････････420円
ウーロン茶 ････････････ 420円 玉露茶 ･･････････････････420円

・・・千葉県富津市竹岡マリーナ直送の鮮魚・・・

佐原で育った、朝締水郷赤鶏を使い、備長炭で焼き赤ワイン仕込みの秘伝のタレ
で絡めました。卵もミネラルたっぷりこだわりの岩手山北の卵を使用の虎ノ門ラ
ンチの定番です。

■話楽ランチ人気NO.1　炭火焼鶏丼

＊＊セットにつく蕎麦の拘り＊＊ 
毎朝打ち立ての作りたてをオーダー頂いてから茹で、蕎麦の風味と食感を大事にして
おります。 喉越しとシッカリとした歯ごたえをご堪能なさってください！

単品900円   蕎麦セッ ト＋150円

カレー＋生姜焼き＋焼鳥。週替わりで大人気の生姜焼きに炭火で焼きあげた焼き
鳥、さらに贅沢なカレーを合わせた虎ノ門名物丼です。

■虎ノ門の名物丼“虎丼” 単品850円   蕎麦 セット＋150円

■ネギトロ丼
■週替り丼
■女性に人気！ヘルシー！サラダ蕎麦

岩手県北の卵を使ってふんわり仕上げた玉子と甘辛く煮付けた鶏そぼろのハーモ
ニー女性に人気の定番丼！   

■鶏そぼろ丼 単品650円   蕎麦セット＋150円

単品750円   蕎麦セット＋150円
単品700円～   蕎麦セット＋150円

サラダ蕎麦（明太子マヨネーズ）･････････････････････ 850円 
焼鶏おろし蕎麦 ･･･････････････････････････････ 900円 
たぬき蕎麦 ･･･････････････････････････････････ 650円 
地鶏とキノコの温蕎麦 ･････････････････････････ 850円 
冷やしオクラとろろ蕎麦 ･･･････････････････････ 750円 
温オクラとろろ蕎麦 ･･･････････････････････････ 750円 
冷やしネギトロ蕎麦（期間限定）･･･････････････････ 900円 

 塩 （瀬戸の本塩と沖縄の塩を素材に合わせて使い分け） 
タレ（創業から変わらぬ風味は、赤ワインが隠し味 ）

10本お任せ串盛り合わせ･･･ 2,050円 5本お任せ串盛り合わせ････1,050円
炙りトントロ焼き肉仕立て･･･ 580円 地鶏もも正肉 ････････････240円
ねぎ間 ････････････････ 240円 ぼんじり ････････････････200円
ヤゲン軟骨 ････････････ 180円 ささみ（梅肉・わさび・明太子）･･･240円
皮 ････････････････････ 190円 手羽先 ･･････････････････230円
アカ（希少部位につき限定数本）･･･ 240円  レバー ･･････････････････220円
白レバー（鶏のフォアグラ、入荷時のみ）････････････････････････220円
砂肝 ･･････････････････ 190円 つくね ･･････････････････240円
ピーマン肉詰め ････････ 250円 しいたけ肉詰 ････････････250円
ちょうちん（卵巣）･･････ 200円 背肝 ････････････････････190円
チーズピーマン豚巻き（お時間いただきます）･･････････････････280円
水郷赤鶏一枚焼き ･･････････････････････････････････････1,280円
フランス産「うずら」の炭火焼 ･････ 1羽  1,000円 ／ ハーフ  500円

焼酎

白岳しろ（熊本県） 25度 ･････ グラス 500円 ボトル 2,800円
川辺（熊本県） 25度 ･････ グラス 680 円

・・・米焼酎・・・

琥珀の夢（鹿児島） 25度 ･････ グラス 480円 ボトル 2,700円
悟空（福岡県） 25度 ･････ グラス 520円 ボトル 3,400円
黒閻魔（大分県） 25度 ･････ グラス 680円 ボトル 3,900円

・・・麦焼酎・・・

喜界島（鹿児島県） 25度 ･････ グラス 580円 ボトル 3,800円
朝日（鹿児島県） 30度 ･････ グラス 680円
氣（鹿児島県） 25度 ･････ グラス 680円
泡盛 久米仙（沖縄県） 35度 ･････ グラス 680円

・・・黒糖焼酎・・・

鹿児島に実際赴き焼酎の作り手達の製造工程やこだわりを勉強してきま
した。味はもちろんの事、その焼酎のサイドストーリーまで楽しめるよ
うなお手伝いをできるように従業員も精進しておりま す。特別に厳選
された本格焼酎の数々をお楽しみください

黒霧島（宮崎） 25度 ･････ グラス 480円 ボトル 2,600円
話楽酒楽（茨城県） 25度 ･････ グラス 500円 ボトル 2,800円
薩摩宝山（鹿児島県） 25度 ･････ グラス 580円 ボトル 3,890円
百秀（鹿児島県） 25度 ･････ グラス 610円 ボトル 3,600円
三岳（鹿児島県） 25度 ･････ グラス 580円 ボトル 4,000円
富乃宝山（鹿児島県） 25度 ･････ グラス 780円
吉兆宝山（鹿児島県） 25度 ･････ グラス 780円
久耀（鹿児島県） 25度 ･････ グラス 780円

・・・芋焼酎・・・

※プレミアム焼酎もございます。お気軽にスタッフまでどうぞ！

無料券無料券
ドリンク一杯ドリンク一杯

COUPON COUPON

有効期限  H24.1.31まで有効期限  H24.1.31まで
※1枚で1組6名様まで有効
※ディナーのみ有効
※1枚で1組6名様まで有効
※ディナーのみ有効 有効期限  H24.1.31まで有効期限  H24.1.31まで

フランス料理の系列店が話楽に合わせて厳選鶏肉料理や焼き鳥に合うワ
インからビオワインまで店頭でお尋ねください。
フランス ドメーヌ・ド・モンラベッシュ（赤）･･････････････2,500円
フランス ドメーヌ・ド・モンラベッシュ（白）･･････････････2,500円
オーストラリア サークルコレクション・シラーズ（赤）･･････3,000円
オーストラリア サークルコレクション・シャルドネ（白）････3,000円
チリ ティエラヌエバ・カベルネレゼルヴァ（赤）････････････3,000円
チリ ティエラヌエバ・シャルドネレゼルヴァ（白）･･････････3,000円
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　他2,500円～ 

ワイン

水揚げされたばかりの魚をお店に直接送ってもらうから築地から仕
入れるよりも一日早くお客様に提供できます！
何が入荷するかは今朝の漁次第、刺身はもちろん焼き魚、煮魚など
様々な調理法で提供。詳細はスタッフまでお聞きください。
（時化の場合入荷が無い場合もございます、ご了承ください）

50円引き！50円引き！
ランチランチ
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